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Villkoren for ekologisk produktion styrs av EU:s lagstifining (forord-

ning (EU) 2018/848 med tillimpningsforordningar). [agstifiningen
beskriver villkor for att produkter och produktionsmetoder skall fi
bendmnas ekologiska. Den kridver att producenten stir under kon-
troll av ett certifieringsorgan. Lis en forenklad beskrivning av for-
ordningarna i1 Nationella riktlinjer for ekologisk produktion’ pa
www.ekofakta.se

KRAV:s regler for ekologisk produktion bygger pd EU:s lagstifining.
Dessutom har KRAVhégre krav dn lagstifiningen inom djurvélfird,
miljo och hdlsa, klimat och arbetsvillkor. KRAVs regler omfattar
dven ndgra produktionsomrdden som inte ticks av EU:s lagstifi-
ning, t.ex. restaurang. Du hittar KRAVs regler pd www.krav.se

Anmalan till myndigheterna

Om du vill kunna sdlja dina produkter som ekologiska méste
din produktion certifieras. Du borjar med att anmaéla din verk-
samhet till Jordbruksverket, blankett finns pd www.jordbruks-
verket.se

Ansdkan

Nérdu dr anméld som ekologisk producent till Jordbruksverket
ska du ansdka om certifiering hos ett certifieringsorgan. Du an-
soker pa www.smak.se. Avtalet géller tills vidare men kan ségas
upp skriftligen med tvd médnaders uppsédgningstid, ndr som
helst under aret. En uppsédgning kan paverka din ratt till jord-
brukarstod, sé kontrollera med Linsstyrelsen hur dina stéd pa-
verkas innan en uppségning.

Produktionsuppgifter och verksamhetsbe-

skrivning

Niér din ansdkan bekréftats ska du fylla i produktionsuppgifter
och verksamhetsbeskrivning pd Mina sidor p4 www.smak.se.
Du loggar in med de inloggningsuppgifter du far tillsdnt dig nar
avtalet dr klart.

Revision

En revisor planerar in en revision hos dig pa en revisionsresa
som normalt omfattar flera kunder. Du aviseras i forvdg, nor-
malt per e-post. Aven oanmilda revisioner kan forekomma. Re-
visionen tar oftast mellan en och fyra timmar beroende pé verk-
samhetens omfattning. Revisionen gors vid olika tider olika ar
for att kontrollen ska goras av alla delar av verksamheten.

Faktura

Avgiften for certifieringen ar uppdelad péa tva betalningar; en
grundavgift som faktureras ibdrjan av aret och resterande del
av avgiften som faktureras efter den ordinarie revisionen.

Korrigerande atgarder

Om revisorn vid besdket konstaterar att din verksamhet pa né-
gon punkt inte foljer reglerna skrivs en avvikelse. Du far 10 eller
28 dagar, beroende pa allvarlighetsgraden, pa dig att vidta

korrigerande dtgdrder och skicka verifikat for dessa tillrevisorn.
Revisionen avslutas efter att revisorn har godkdnt dina korrige-
rande atgarder. Da granskas revisionen och efter godkdnnande
utfirdas certifikat.

Omstallningstid faststalls

Innan du far sédlja ekologiska djur och produkter ska verksam-
heten genomgéd en omstédllningsperiod. Det tar tva ar for en
verksamhet med védxtodling och djurhdllning att bli omstélld
om man stiller om allt samtidigt. Omstéllningstiden rdknas ti-
digast fran det datum da din ansdkan om certifiering kommer
till SMAK Certifiering. I vissa fall kan omstéllningstiden for mar-
ken godkdnnas retroaktivt. Da kan marken rdiknas som ekolo-
gisk frdn datumet fo6r beviljad ansdkan om retroaktivt godkédn-
nande. Mer information om retroaktivomstéllning kan du fa av
din revisor, pa Jordbruksverkets hemsida eller via SMAK Certifi-
erings vixel. Om djurhallning stills om separat giller olika om-
stidllningstid for olika djurslag. Vi hjilper dig att hitta bésta 16s-
ningen for ditt foretag ndr avtalet r klart.

Certifikat

Nér revisionen dr granskad och godkdnd utfardas ett certifikat
dir det framgar om din produktion dr ekologisk eller d4r i om-
stillning. Forst da din produktion dr omstdlld har du rétt att
mairka och sédlja dina produkter som ekologiska.

Revision varje ar

Ordinarie revision utfors arligen vid varierande tider under
aret. Dessutom kan din verksamhet fa en stickprovs- /extrare-
vision som kan vara anmaéld eller oanméld. Ibland provtas och
analyseras rdvaror/produkter for resthalter av otillitna be-
kimpningsmedel och andra substanser (detta ingar i certifie-
ringsavgiften).

Arliga produktionsuppgifter/kunduppgifter
Om du certifierar vixtodling, vixthus, djurhallning samt biod-
ling ska du limna in arliga produktionsuppgifter nidr du gjort
din SAM-ansdkan. Du ligger in uppgifterna pa www.smak.se.
Ny mark och storre fordndringar i verksamheten ska anmailas
lopande under aret. Kontakta aven SMAK om du dndrar dina
kontaktuppgifter, t.ex. e-postadress.

Vilkommen till SMAK Certifiering AB/

SMAK Certifiering AB
Hedvig Méllers gata 12
223 55 Lund

Telefon (vixel) 020-61 62 63

certifiering@smak.se ( E R TI F I E R | N G A B

www.smak.se

Faststallt av: Utfardat av:
Christian Grandi Maria Gidlund

Géller fran: Dok id. - utgava
2026-01-26 P5.4.3-8 Sidan 1 av 1


https://ekofakta.se/
http://www.krav.se/
https://eur03.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fwebbutiken.jordbruksverket.se%2Fsv%2Fartiklar%2Fd289.html&data=05%7C01%7Cchristian.grandi%40smak.se%7C78bafe9620fd4221a9a108daff8b7f21%7C545921cc235740dbafe039554e12fe64%7C1%7C0%7C638103271847027809%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000%7C%7C%7C&sdata=kMKaDxIiYBd1%2FV9Im7ajIGMyu5%2B22S%2Fh0Lw8ZXMLl2I%3D&reserved=0
https://eur03.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fwebbutiken.jordbruksverket.se%2Fsv%2Fartiklar%2Fd289.html&data=05%7C01%7Cchristian.grandi%40smak.se%7C78bafe9620fd4221a9a108daff8b7f21%7C545921cc235740dbafe039554e12fe64%7C1%7C0%7C638103271847027809%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000%7C%7C%7C&sdata=kMKaDxIiYBd1%2FV9Im7ajIGMyu5%2B22S%2Fh0Lw8ZXMLl2I%3D&reserved=0
www.smak.se
www.smak.se
mailto:certifiering@smak.se

